RESTAURANT

Gruppmenyer 2012
Ryhméadmenu 2012

Menu 1.
Graddig trattkantarellsoppa
Kermainen suppiloverokeitto
Grillad oxfilé med portvinsas ,vitlokssmor och potatisgratang
Grillattu haranfilé, portviinikastike,valkosipulivoi ja peruna gratiini
Mjolkchokladparfait med barkompott och ntmoussé
Maitosuklaajaddyke, marjakompottia ja pahkindmoussé

Menu 2.
Sik och lax carpacchio med vattenkrassesallad
Siika-lohi carpacchio ja vesikrassisalaattia
Lamm rostbiff med citronsmor och rostad vitlokssas
Karitsan paahtopaisti,sitruunavoi ja paahdettu valkosipulikastike
Cremé brulé med paronsorbet
Cremé brulé ja padryndsorbetti

Menu 3.
Gravad oxfilé med waldorfsallad
Riimisuolattu harédnfilé ja waldorfsalaattia
Ugnstekt torskrygg med beurre blanc sds och potatis royale
Uunipaistettu turskanseldke, beurreblanc kastike ja peruna royale
Vaniljglass,chokladbrownie med limetryffel och bér
Vaniljajdatelo, suklaabrownie limetryffelilld ja marjoja

40 €

Séljes endast at min. 10 personers grupper, som alla dter samma menyval
Myydé&én ainoastaan min.10 henkildn ryhmille, missd kaikki syovit samaa menu vaihtoehtoa
Antal skall bekriftas senast 14 dagar pd forhand
Henkilomaara vahvistettava viimeistdan 14 pdivaa etukdteen
(Specialdieter beaktas)

(Erikoisruokavaliot otetaan huomioon)



